
Ganzes Lokal mieten oder unser 
Catering buchen für deinen Anlass? 

 Melde dich bei uns: 
info@restaurantzebra.ch

Im Restaurant Zebra werden keine 
alkoholischen Getränke an 

Personen unter 18 Jahren abgegeben.

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% Mwst.

Cidre 7.5 dl

Cuvée Heftig
Trocken – Vielschichtig – Sü�  g / Apfel, Birne, 
Quitten / Bern, Maurice Ravel / Flaschengärung 
mit Wildhefen / 2024

30.00

Cuvée Gelbmöstler
Feinherb – Fruchtig – Harmonisch / Gelbmöstler / 
Richenthal Luzern, Robert Schumann / 
Spontangärung / 2024

33.00

Schaumwein 1 dl 7.5 dl

Crémant d’Alsace
Crèmig – Gelbes Kernobst – Erfrischend / 
Pinot Blanc & Pinot Gris / Eugène Meyer, Elsass / 
Stahltank

8.90 59.00

Roséwein 1 dl 7.5 dl

Œil de Perdrix
Fruchtig – Frisch – saftige Beerenaromen / 
Pinot Noir / Martin Hubacher, Biel, Twann / 
Stahltank

8.90 59.00

Wein



Weisswein 1 dl 7.5 dl

Johanniter Sélection
Frisch – Harmonisch – angenehme Säure /
Chasselas / Martin Hubacher, Biel, Twann / 
Stahltank

8.50 58.00

Le Griset Blanc
Lebhaft – Fruchtig – Blumen & reife Aprikosen /
Findling / Domaine de Charmes, Peissy, Genf / 
Stahltank

8.50 58.00

Rotwein 1 dl 7.5 dl

Pinot Noir Classique 
Fruchtig – Harmonisch – Elegant / Pinot Noir / 
Martin Hubacher, Biel, Twann / Stahltank

9.00 62.00

Etna Rosso 
Geschmeidig – Elegant – Kirsche & Himbeere /
Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio / Marco 
de Grazia, Etna, Sizilien / Holzfass & Stahltank

9.00 62.00

Barbera d’Alba Tibaldi 
Saftig – Elegant – Unkompliziert /
Barbera / Piemont / Stahltank 

57.00

Obac Binigrau  
Kräftig – Robust – Würzig /
Cabarnet Sauvignon, Manto Negro, Callet, Merlot, 
Syrah / Binigrau Vins, Vinyes, Mallorca / Barrique

62.00


